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	Découverte des métiers de la filière :

Du grain au pain


	Le cycle du blé et le travail de l'agriculteur suivant les saisons.
Quels types de cultures, quelles conséquences sur l'environnement ? 
  
La transformation d'une matière première végétale et les différents métiers concourant à la transformation du produit : 
paludier, agriculteur, meunier, boulanger.
 Évolution de ces métiers à travers les âges.
	Atelier " Du grain de blé à l'épi" + fiche (l'agriculteur).

Atelier de mouture avec un moulin manuel à meule de pierre et tamisage (le meunier)
Dégustation de fleur de sel et de gros sel (le paludier). Expérimentation de pâtes différentes, observation des vitesses de fermentations

Film sur une boulangerie traditionnelle 

(le boulanger). 

En option, à la demande, cette animation  peut aussi être intégrée dans  une journée complète d'animation de fabrication de pain.

(option à la charge du collège, merci de vous rapprocher de l'association pour voir ensemble les modalités de cette intervention avec notre four ambulant.)
	Au collège
	2 heures
	1 classe
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